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SVP — Kucha¥ské prace

e Studium tohoto oboru na nasi Skole je uréeno pouze pro Zaky se specialnimi vzdélavacimi
potiebami, k pfihlasce je nutné doloZit doporuceni Skolského poradenského zafizeni.

eV tomto oboru se nevyucuje cizi jazyk, ale je posilena vyuka odborného vycviku.

e Studijni obor je zakonceny jednotnou zavérecnou zkouskou, kde dokladem o dosazZeni stupné
vzdélani je vysvédceni o zavérecné zkousce s vyuénim listem.

e Nabizime rodinny charakter Skoly, pratelskou atmosféru a stabilizovany kolektiv pedagogt.
Zamérem Skoly je pfipravit Zdka na spokojeny osobni i pracovni Zivot.

e Pracujeme s redukovanymi u¢ebnimi osnovami v matematice a ceském jazyce.

e Na skole se nevyucuje cizi jazyk.

e Vyucovaci metody vychazeji z individudlnich potfeb Zakd. Nizké pocty Zakd ve skupinach
odborného vycviku i ve tfidach (6 — 8 zakd) to umoznuiji.

e Zaciijejich rodi¢e mohou vyuZivat sluzeb vychovného poradce gkoly a $kolni psycholozky.

e Absolvent se uplatni ve stravovacich sluzbach pfi vyrobé pokrm( jako pomocny kuchaf nebo
pracovnik v provozovnach rychlého obcerstveni. Bude schopen ptipravovat vybrané teplé
i studené pokrmy, pfilohy, jednoduché moucniky a teplé ndpoje, dodriovat casovy
harmonogram, pod dozorem pouZivat technologicka zafizeni, dodrZiovat zdsady BOZP
a hygienické pozadavky pfi praci v gastronomii.

e Prijimaci fizeni
Jak postupovat v pfipadé, Ze se rozhodnete studovat na nasi skole, naleznete na strankach
www.mszsvyskov.cz v zalozce Stfedni $kola/Pfijimaci fizeni na SS a na informacni nasténce
v pfizemi Skoly.
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Ucebni plan skolniho vzdélavaciho programu — Kucharské prace
Kategorie a ndzvy vyucovacich Pocet tydennich vyucovacich hodin
predméti
Vseobecné vzdélavaci predméty 1.roénik ~ 2.roénik  3.roénik Celkem
Cesky jazyk a literatura 1 1 1 3
Obcanska vychova 1 1 1 3
Matematika 1 1 1 3
Télesna vychova 1 1 1 3
Zdravotni vychova - 1 - 1
Informatika 1 1 1 3
Odborné predméty 1l.rocnik  2.roénik  3.rocnik Celkem
Technologie 3 4 3 10
Potraviny a vyZiva 2 2 2 6
Zarizeni zavodu 2 1 - 3
Stolniceni - - 2 2
Hospodarské vypocty - - 1 1
Praktické predméty l.rocnik = 2.rocnik  3.roénik Celkem
Odborny vycvik - cviceni 18 21 21 60

l.roénik = 2.rocnik  3.rocnik Celkem

Celkovy pocet hodin 31 33 34 98



